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Abstract of EP0677265 

A slider (2) is manually adjusted along a scale (3) according to the type of meat, beef, 
lamb or pork, its geometry and within those categories wether it is to be cooked rare, 
medium or well. The slider is attached to a belt which passes over pulleys such that a 
drum (5) is turned 

The drum (5) bears a number of weight scales each appropriate to a type of meat, its 
geometiy and the type of cooking chosen. The particular weight scale (5) chosen is 
then used to select the weight using adjustment (4) and pointer (14). This operation 
automatically sets the correct cooking time on a time switch (20). 
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qu1l cansisle ft matdrialiser sur un 6if3por1 physl* 
que et d afflcher una tehelie de valeurs (5) da poids 
en regard d'une ^chelle de temps (7). 

3. Proc6d6 selon la re^/endicatton 1 ou 2 camct^rlsd 
en ce quil oon$iste k s^lectionner le pdds de I'arti- 
cle et d Procter au rdglage da la durde de cUsson 
simullandment. 

4. Proc6d6 selon la revendication 2 ou 3 caract^isd 
en ce quil consists ft sdlectionner la tennp6rature 
de cUsson en foncllon d*une indication (6) affich6e 
avec r^chelle de valeurs (5) de poids de I'articia 

5. ProcddA selon l^jnedes revendications 1 k 4 carac- 
tdr[s6 en ce qu1l consiste k s^lectionner un para- 
mdtre de configuration con'espondant k une 
comparaison entre deux valeurs dimensionneltes 
derartide. 

6. Proc6dd selon I'une des revendicafa'ons 1 k 5 carac^ 
t6risd en ce qu1l consiste k s^ectionner un para- 
mdtre de configuration correspondent k une 
difference entre une valeur dinnensionnelle de lon- 
gueur et une valeur dimensionneite d'6paisseur de 
rartide. 

7. Proc^d selon Tune des revendications 1 k 5 carac* 
tdris4 en ce quil consiste k sdlectionner un para* 
mdire de corrfigurBtion correspondant k un rapport 
entre une valeur dimenslonnelle de longueur et une 
valeur dimensionnelle de diamdtre de rarlide. 

8. Procddd selon la revendlcation 1 caract6ris6 en ce 
qu'il consiste ; 

- k s6lectidnner la nature de Partide panmi au 
moins des categories correspondant k de la 
vianda de boeuf. de pore, d'agneaui de poulet 
et de veau pour ot>tenir le prentier sous- 
ensenible (34 de coutbes. 

- k seiectlonner parmi ce premier sous-ensem- 
ble (x) de courbes le second sou8-en6ent)le 
(y) formant un sous-groupe de couibes relati- 
ves k la configuration de Tarticle, ledit premier 
sous-ensemble (x) de courbes comportant des 
Bous-9^oupes de court)es relatives k la confi- 
guration. lesquels correspondent au moins k 
des artides de fornie plutOt carr^e et & des arti- 
des de forme plutOt allongee. 

• k seiectionner le degrd de cutsson d^dre pamv 
les degr^s de cuisson correspondent k une 
culsson salgname, k point et bien cuhe pour 
obtenir la oouite (c) representative de la durde 
de cuisson en fonction du poids de rartide^ 

> k procdder au rdglage de la durde de cuisson 
en fonction du poids de I'artide et de la courbe 
(c) seiectionn6e. 



9. Precede selon la re/endicat'on 8 caracterlse en ce 
quil consiste k seiectionner un noni>re (y) de cour- 
bes formant un sous-groupe de configuration 
tenant compte de la presence d'os dans I'artide. 

6 

10. Dispositif de commande d'un appareil de cuisson 
d^articles alimentaife& pour la nrdse en oeuvre du 
precede conforme k I'une des reverxiicalions 1 k 9 
conrportant un premier organe de commande (2) 

to pour seiectionner dee parametres representattfs de 
la nature, du degre de cuisson desire et dun para- 
metre assode k la configuration des articles, un 
deuxieme organe de commande (4). pour seiec- 
tionner le poUs des artides dtme part ledit 

18 deuxieme organe de commande (4) etant assode k 
des moyens pour obteno' un reglage d'une minute* 
rie (20) pilotant ralimentaHon eiectrique d'eiements 
chauffants agences dans i'appareil de cuisson 
tfautre part, ledit dispositif comportant egalement 

20 un moyen d'aflichage {5b) dlnfonnations relatives 
aux parametres seiectlonnes des artides. 

11. Disposltrf selon la revendication 10 caracterise en 
ce quil est constitue d'un bSti (1) sur lequd figure 

2S un repere parantetre (3) presentant des infonma- 
tions sur la nature, la configuration et le degr6 de 
cuisson optimal des artides, d'un support mobile 
sur lequel sont Imprlmees des edielles de valeurs 
(5) de poids, Tune desdites echelles de valeurs (5) 

30 etant seiectionnee par le premier organe de com- 
mande (2) et aff ichee par le moyen d'affichage (Sb). 

12. Dispositif salon la revendication 11 caract6ns6 en 
ce quil comporte un repere (14) dont te deplace- 

3B ment sur recheUe de valeurs (9 et le reglage de la 
minuterie (20) sont effedues simultanement avec le 
deuxieme organe de commande (4) par I'interme* 
dl^re de moyens mecaniques da transmission. 

40 ia Dispositif selon la revendication 12 caracterise en 
ce qu'il comporte des nK)yens eiectroniques pour 
memoriser. seiectionner et afficher des program- 
mes de cuisson de manidre k gerer la duree de 
fbndionnement d'un appareil de cuisson en lone- 

45 tion de sei ections de parametres repr esentatifb des 
articles alimentalres. 

14. Precede selon la re/^ication 1 caracterise en ce 
qu1l consiste k determiner des durees de cuisson 

50 pour des artides allmentalres de patisserie. 

15. Four incorporant un dispositif de commande selon 
rune des revendications 10 k 13 destine k mettre 
en oeuvre le precede conforme k I'une des revendi- 

s$ cations 1&9. 

Claims 

1 . A mettxxi of determining ttie cooking time and the 
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cooking tenperature for a food Hem, the method 
consisting in selecting parameters representative of 
the type of the item and of tfie desired degree of 
cooking, and in using a parameter representative of 
the weight of the item, said method l^eing charac- 
terized in that on the basis of a set (N) of curves 
representative of cooking time as a function of the 
weight of the item, with said set (N) comprising sub- 
sets of curves associated with the type, the config- 
uration, and the degree of cooking of the item, said 
(in: 



aelecting from the set (N) a first subset (x) of 
ounces relative to the type of the Item; 
selecting firom the first subset (x) a second sub- 
set (y) of curves relating to the configuration of 
the item; 

selecting from the second subset (y), the curve 
(c) relating to the desired degree of cooking; 
and 

determining the cooking time by means of the 
correspondence between a weight value and a 
time, said correspondence being given by the 
previously selected curve (c). 

2. A method according to dalm 1. characterized in 
that it consists in constituting on a physnal support 
and displaying a scale of weight values (5) Mng a 
scale of times (7). 

3. A method according to daim 1 or 2. characterized 
In that it consists In selecting the weight of the item, 
and in setting the cooking time simultaneously. 

4. A method according to dalm 2 or 3, characterized 
in that It consists in selecting the cooMng tonpera- 
ture as a functkMi of an indkation (6) displayed with 
the scale of weight values for the item. 

5. A method according to any one of claims 1 to 4, 
characterized in that it consists in selecting a con- 
figuration parameter corresponding to a compari- 
son between two dimenstonal values of the ftem. 

6« A method according to any one of claims 1 to 5. 
characterized in that it consists in selecting a con- 
figuration parameter corresponding to a difference 
between a length dimensional value and a thick- 
ness dimensional value of the item. 

7. A method according to any one of daims 1 to 5, 
cfiaracterized in that it consists in selecting a con- 
figuration parameter con'esponding to a ratio 
between a length dimensk>nal value and a diameter 
dimenstonal value of the item. 

8. A method according to cle^m 1. characterized in 
that It consists In: 



selecting the type of the item from at leest cat- 
egories oonresponding to beef, pork, lamt^ 
chicken, and veal, to obtain the first subset (x) 

of curves; 

selecting from the first 8ii>set (x) of curves the 
second subset (y) forming a sub-group of 
curves relating to the configuration of the item, 
said first subset (x) of ounces comprising sub- 
groups of curves relating to configuration, 
which curves correspond at least to items that 
are squarish In shape and to items that are 
longish; 

selecting the desired degree of cooking from 
the degrees of cooking corresponding to "r»'e'. 
"medium", and %velkk)ne" cooking to okitaln 
the curve (c) representative of cooleng time as 
a functkMi of the weight of the Hem; and 
setting the cooMng time as a functkm of the 
weight of the item and of the selected cuve (c). 

9. A method according to daim 8, characterized in 
that it consists in selecting a number (y) of curves 
forming a configuration sub-group taking into 
account the presence of bone in the item. 

ia Apparatus for controlling equipment for cooking 
food items, the apparatus serving to implement the 
method according to any one of daims 1 to 9 and 
induding a first control member (2) for selecting 
parameters representative of the type, and of the 
desired degree of cooking, and a parameter assod- 
ated with the oonfiguratfon of an item, a second 
oontrot member (4) for selecting the weight of the 
item, eakf second control member (4) being assod- 
55 ated with means for setting a timer (20) controlling 
the electric power supply to heater elements pro- 
vided in the cooMng equfpmeni, saki apparatus 
also Induding display means (Sb) for displaying 
inlonnation relating to the selected parameters of 
40 the items. 

11. Apparatus according to claim 10, characterized in 
that it is constituted by a frame (1) on which a 
parameterized selection chart (3) appears giving 

4S Informatfon on the types, configuratfons, and opti- 
mum degrees of cooking of the items, and by a 
rrxjving support on which scales of weight values 
(5) are printed, one of said scales of values (5) 
being selected by the f irst control member (2) and 

50 being displayed by the display means (5b). 

12. Apparatus according to daim 11, characterized in 
that it Indudes a cursor (14) whk;h Is displaced on 
the scale of values (5) simuKaneousiy with setting 

ss of the timer (20) using the second control member 
(4) by means of mechanical transmission means. 

13. Apparatus according to claim 12, characterize in 
that it indudes electronic means for storing, select- 
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Ing. and disptaying cooking programs go as to non- 
age the cperaling time of cooking equipment as a 
functton of salecttons of parameters representative 
of ^e food items. 

14. A method according to claim 1. characterized In 
that it consists in determining the cooldng times lor 
cake and pastry food Hems. 

15. An oven incorporating control apparatus according 
to any one of claims 10 to 13. serving to impiemem 
the method according to ariy one of dalms 1 to 9. 

RatentansprOche 

1. Verfahren zur Bestimmung der Qardauer und der 
Gartemperatur eines Nahningsmrttels, bestehend 
aus der Auswahl von Parametern. die fOr die Art 
des Nahrungsmittels und den gswQnschten Glrad 
das Qarens reprasentativ sind. und aus der Ver- 
wendung eines Parameters, der for das Gewicht 
des Nahrungsmittels reprasentativ ist. dadurch 
gekennzeichnet. daB es darin besteht ausgehend 
von einer Qruppe (N) von Kurven. die fOr die Gar- 
zeit in AtjhSngJgkeit von dem Gewicht des Nah- 
rungsmittels reprasentativ sind. wcbei die Gruppe 
(N) Untergn^ipen von Kurven enthftlt, die der Art 
der Qestalt und dem Gargrad des IMahrungsmitlels 
zugeordnetsind. 

• ausgehend von der Gruppe (N) eine erste 
Untergruppe (x) von Kurven auszuwftNen, die 
sk:h auf die Art des Nahmngsmittels beziehen, 

- ausgehend von der ersten Untergruppe (x) 
eine zweite Untergruppe (y) von Kurven auszu- 
wahlen» die sich auf die Qestalt des Nahnjngs- 
mhtels beziehen. 

- ausgehend von der zweiten Untergruppe M 
die Kurve (c) auszuwahlen. die sich auf den 
gewOnschten Gargrad bezieht, 

- die Garz^ mittels der Baziehung zwischen 
einem Gewtehtswert und einer Zelt zu bestim- 
men. wobei die Beziehung durch die vorher 
ausgewahlte Kun/e (c) gegeben ist. 

2. Verfahren nach Anspruch 1 , dadurch gekannzelch* 
net. daS es darin t>e8teht, auf einem physischen 
Trager eine Gewichtswerleskala (5) zu schaffen 
und gegenOber ecner Zeitskala (7) anzuzeigea 



Verfahren nach Anspruch 1 Oder Anspruch 2. 
dadurch gekennzeichnet. daB es darin besteht. das 
Gewicht des Nahningsmitteis auszuwahlen, sowie 
darin, gleichzeitig eine Einstellung der Qardauer 
voaunehman. S9 

Verfahren nach Anspruch 2 oder Anspruch 3, 
dadurch gekennzeichnei. daB es darin besteht. die 
Gartemperatur in Abhangigkeit von einer Anzeige 
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(6) auszuwahlen, die mit der Skala (5) der 
QewkdHswerte des Nahrungsmittels dargestellt 
wird. 

Vertahren nach einem der AnsprOche 1 bis 4. 
dadurch gekennzeichnet. daB es darin besteht. 
einen Gestalts-Parameter auszuwahlen. der einem 
\Adrgleich zwischen zwei Abmessungswerten des 
Nahmngsmittels entspricht. 

Verfahren nach einem der AnsprOche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet. daB es darin besteht. 
einen Gestatts-Parameter auszuwflhien, der einer 
Differenz zwischen einem Langen-Abmessungs- 
wert und einem Dk^ken-Abmessungswert des Nah- 
rungsmittels entsprlchL 

Verfahren nach einem der AnsprOche 1 bis 5. 
dadurch gekennzeichnet, daB es darin besteht. 
einen Gestalts-Parameter auszuwahlen. der einem 
Verhaitnis zwischen einem Langen-Abmessungs- 
wert und einem Durchmesser-Abmessungswert 
des Nahrungsmittels entspricht. 

Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich* 
net. daB es darin besteht: 

• die Art des Nahrungsmittels aus wenigstens 
solchen Kategorien auszuwahlen, die Rlnd- 
fleisch. Schweinefieisch. Lammfleisch. HQh- 
nerfleisch und Kalbflelsch entsprechen. urn die 
erste Untergruppe ()0 von Kiirven zu erhalten, 

• aus cGeser ersten UhtergnjppaM von Kunwn 
die zwetle Unter^uppe (y) auszuwahlen, die 
eine Untergruppe von Kurven bildet, die sich 
auf die Gestalt des Nahrungsmittels bezieht, 
wobei die erste Untergruppe (x) von Kurven 
sich auf die Qestalt beziehende Untergruppen 
von Kurven enthaH, cSe wenigstens Nahrungs- 
mitteln mit eher quadratischer Form sowie 
Nahnxigsmttteln mit eher langgestrecMer 
Form entsprechen. 

- den gawanschten Gargrad unter den Gargra- 
den auszuwahlen, die einem teilweisen Garen, 
einem mittleren Garen oder einem vollstandi- 
gen Garen entsprechen. um die Kun^ (c) zu 
erttaften. die fOr die Gardauer in Abhangigkeit 
vom Gewicht des Nahongsmittets reprasenta- 
tiv ist, 

• die QnsteRung der Qardauer in Abhangigkeit 
von dem Gewicht des Nahrungsmittela und der 
gewahlten Kurve (c) auszufuhren. 

Verlahren nach Anspruch 8. dadurch gekennzeich- 
net, daB es darin besteht. eine Anzahl (y) von Kiir- 
ven auszuw&hlen. die eine Qestalts-Untergruppe 
bilden, wekhe das Vorhandensein von Knochen in 
dem Nahrungsmittel berQd<8lchtigt. 
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